
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Herzlich willkommen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 

    Genuss in mehreren Gängen 

 

                                                                         ab 17:00 Uhr.  

 

 

Handwerklich aufwändig, tiefsinnig im Geschmack, 

reich an Aromen und spannend an Texturen. 

 

Lassen Sie sich von einem 2 Hauben Menü, 

verzaubern.  

Für dieses himmlische Überraschungsmenü werden 

sorgfältig ausgewählte Produkte verwendet.  

 

 

Die Genussreise ist nur tischweise möglich 

5-Gang-Menü, á € 95,-  

 

Wir bitten um Vorbestellung. 

 

 

 

  
  

 
 

 

QR – Code scannen 
und Newsletter erhalten! 

 

 

 

  



 

 

                                                                                                                 Vorspeisen 

  
  

Klare Rindsuppe 

mit Grießnockerl 

 

  

Klare Rindsuppe 

mit Frittaten 

 

  

  

  

Tomatenraritäten mit Basilikum Öl, 

Hausgemachtem Pesto und Schafskäse 

 

  

  

Tagliolini alla Cabonara 

hausgemachter Pasta mit Speck,  

Ei und Pecorino 

 

  

Sommersalat 

Schnittlauchöl und Dijon Senf Marinade 

Schafskäse, Gartenkresse, Croutons  

 

  

  

  

Grüner Blattsalat  

  

Gemischter Salat  

  

Kleiner gemischter Salat  

  
Unsere Salate werden mit hausgemachter Marinade  

aus Apfelessig und Kernöl zubereitet. 

 

Auf Wunsch marinieren wir Ihnen den Salat mit Olivenöl und Balsamico Essig. 

 

  
Am Abend servieren wir Ihnen ein Gedeck 

mit Brot, gesalzener Butter, hausgemachtem Speck und  

einem Gruß aus der Küche. 

4,90 

 

  



                                      Hauptgerichte 

  

  
T-Bone-Steak vom Steirischem Maishendl 

mit Kukuruz und Kräuter Öl 

 

  

  

Rinderfilet 220g vom Holzkohlegrill 

mit gegrilltem Mediterranem Gemüse, 

Trüffel Fittes und Trüffelbutter 

 

  

  

Saiblingsfilet aus Stattegg  

mit Frühkraut vom Holzkohlegrill  

und Schwarzbrot 

 

  

  

Karfiol – Paprika – Melanzani 

gegrillt – geschmort - gebraten 

 

  

  

Tagliolini alla Cabonara 

hausgemachter Pasta mit Speck,  

Ei und Pecorino 

 

  

 

Fischers Fritz fischt frische Fische! 

Fragen Sie nach unserem Tagesangebot 

 

 

  

Wienerschnitzel vom Kalbsrücken 

Schnitzel nach Wienerart vom Pöllauer Schwein 

 

aus der Pfanne in Butterschmalz gebacken 

serviert mit Preiselbeeren 

 

  

Cordon Bleu vom Pöllauer Schwein 

serviert mit Preiselbeeren 

 

  

  

Kinder Wiener vom Pöllauer Schwein 

serviert mit Pommes frites und Ketchup 

 

  

Petersilienkartoffeln  

Pommes frites  
  



 

 

                                 Der süße Abschluss 

  
  

A la Limone 

Zitronencreme, Mouse und Hausgemachtes Eis 

 

  

  

Hauchdünne Marillen Palatschinken 

mit Marillen Röster  

 

  

  

Sommer Frische 

hausgemachtes Himbeersorbet 

mit Himbeerlikör 

 

  

  

Affogato al Caffé 

hausgemachtes Vanilleeis mit Espresso 
 

  

  

Kugel hausgemachtes Sorbet                       pro Kugel 

fragen Sie nach unseren Sorten! 

 

  

Kugel hausgemachtes cremiges Eis            pro Kugel  

Vanille oder Schokolade 

 

  

  

Variation vom Arzberger Stollenkäse 

mit Feigensenf  

und hausgemachtem Brot 

 

 


